
. Директор ОГАПОУ «НТТТ» 
А.В. Пятлина 

- /  2018г.

Расписание занятий
экзаменационной сессии за 7 семестр 4 курса для группы 305 заочной формы обучения 

специальность 19.02.10 Технология продукции общественного интания 
с 06 ноября по 25ноября 2018 года.
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Иностранный язык (4 часа) Волкова В.Н. 
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(6 часов), Зачет Егоров B.JI
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В12

12,20-14,00 МДК 06.01 Управление структурным 
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14,10-15,50 МДК 05.01 Технология приготовления 
сложных холодных и горячих 
десертов (2 часа)

Мухина А.И.
Ц10

16,00-17,40
17.50- 19,30

МДК 06.01 Управление структурным 
подразделением организации (4 часа)

Коровина О.С. Ц12

14,10-15,50
МДК 05.01 Технология приготовления 
сложных холодных и горячих 
десертов (2 часа)____________________

Мухина А.И Ц10

16,00-17,40
17.50- 19,30

МДК 06.01 Управление структурным 
подразделением организации (4 часа)

Коровина О.С. Ц12
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08,30- 10,10
10,2 0 - 12,00
12,20-14,00

Информационные технологии в 
профессиональной деятельности 
(6 часов, диф. зачет)
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12 ,20 - 14,00 МДК 06.01 Управление структурным 
подразделением организации (2 часа) Коровина О.С.

14,10-15,50 МДК 05.01 Технология приготовления 
сложных холодных и горячих 
десертов (2 часа)

Мухина А.И,

РЦ

Ц 10

16,00-17,40
17.50-19,30

МДК 06.01 Управление структурным 
подразделением организации (4 часа)

Коровина О.С. Ц12

т  00

о . S- «со ^

16,00-17,40
17.50-19,30

Правовые основы профессиональной 
деятельности (4 часа) Егоров B.JI. В 12
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18 Охрана труда (4 часа) Егоров B.JI. В1216,00 - 17,40
17.50-19 ,30

Че
тв

ер
г 
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1.
18 6++6

МДК 05.01 Технология приготовления 
сложных холодных и горячих 
десертов (8 часов) Мухина А.И. 10

14,10-15,50

16,00-17,40
17.50-19 ,30
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18

14,10-15,50 МДК 05.01 Технология приготовления 
сложных холодных и горячих 
десертов (2 часа)

Мухина А.И.
10

16,00-17,40 Производственная практика ПМ 05 
отчеты, ПМ 06 инструктаж (4 часа)

Барабаш И.В.
1217.50-19,30

С
уб

бо
та

17
.1

1,
18

08,30- 10,10

МДК 05.01 Технология приготовления 
сложных холодных и горячих 
десертов (10 часов)

Мухина А.И 10

10,20-12,00
12,20-14,00
14,10-15,50

16,00-17,40

П
он

ед
ел

ь
ни

к
19

.1
1.

18 САМОПОДГОТОВКА
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ЭКЗАМЕН
МДК 05.01 Технология приготовления 

сложных холодных и горячих 
десертов

Мухина А.И.
1016,00-17,40
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18 14,10-15,50

Квалификационный
ЭКЗАМЕН

ПМ 05 Организация процесса 
приготовления и приготовление 
сложных холодных и горячих 
десертов

Комиссия

10
16,00-17,40

Примечание: Возможны изменения расписания и его корректировка.
К зачету и экзамену допускается студент только при условии зачтенной домашней 
контрольной работы

К  экзамену но ТТМ допускаются при наличии отчета по практике или освобождения от нее и
сданного экзамена по МДК
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