
Министерство образования Новгородской области 

ОГА ПОУ «Новгородский торгово-технологический техникум» 

 

 РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ 

РЕСУРСНЫЙ ЦЕНТР 

Группа № 24 РЦ–02 по программе профессионального обучения 

по профессии «КОНДИТЕР» 

с 11.03.24 – 15.03.24 

 

П
а
р

а
 

У
р

о
к

 

Время 

Дисциплина Ауд. 

Преподаватель 

1
1
.0

3
.2

4
 

п
о
н

ед
ел

ь
н

и
к

 

1 1 

16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

 2 

2 3 

17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 4 

1
2
.0

3
.2

4
 

в
т
о
р

н
и

к
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

4 

1
3
.0

3
.2

4
 

ср
ед

а
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
2 

2 3 

17.50-18.35 

18.45-19.30  

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
4 

1
4
.0

3
.2

4
 

ч
е
т
в

ер
г
 

1 1 

16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 4 

1
5
.0

3
.2

4
 

п
я

т
н

и
ц

а
 1 1 

ВЫХОДНОЙ ДЕНЬ! 

 2 

2 3 

 
4 

Министерство образования Новгородской области 

ОГА ПОУ «Новгородский торгово-технологический техникум» 

 

 РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ 

РЕСУРСНЫЙ ЦЕНТР 

Группа № № 24 РЦ–02 по программе профессионального обучения 

по профессии «КОНДИТЕР» 

с 18.03.24 – 22.03.24 

 

П
а
р

а
 

У
р

о
к

 

Время 

Дисциплина Ауд. 

Преподаватель 

1
8
.0

3
.2

4
 

п
о
н

ед
ел

ь
н

и
к

 

1 1 

16.00-16.45 

16.55-17.40 

Техническое оснащение и организация 

рабочего места 

Монахова Виктория Игоревна 

 
2 

2 3 

17.50-18.35 

18.45-19.30 

Техническое оснащение и организация 

рабочего места 

Монахова Виктория Игоревна 

 4 

1
9
.0

3
.2

4
  

 

в
т
о
р

н
и

к
 

1 1 

16.00-16.45 

16.55-17.40 

Техническое оснащение и организация 

рабочего места 

Монахова Виктория Игоревна 

 
2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Техническое оснащение и организация 

рабочего места 

Монахова Виктория Игоревна 

 

4 

2
0
.0

3
.2

4
 

ср
ед

а
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Экономические и правовые основы 

производственной деятельности 

Емельянова Ирина Александровна 

 
2 

2 3 

17.50-18.35 

18.45-19.30 

Безопасность жизнедеятельности 

Емельянова Ирина Александровна 
 

4 

2
1

.0
3
.2

4
 

ч
е
т
в

ер
г
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Основы микробиологии, санитарии и гигиены 

в пищевом производстве 

Андреева Елена Николаевна 

 2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Основы микробиологии, санитарии и гигиены 

в пищевом производстве 

Андреева Елена Николаевна 

 4 

2
2
.0

3
.2

4
  
  

п
я

т
н

и
ц

а
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Физиология питания с основами 

товароведения продовольственных товаров 

Андреева Елена Николаевна 

 
2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Физиология питания с основами 

товароведения продовольственных товаров 

Андреева Елена Николаевна 

 
4 



Министерство образования Новгородской области 

ОГА ПОУ «Новгородский торгово-технологический техникум»                                                                                                                             

 

 РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ 

РЕСУРСНЫЙ ЦЕНТР 

Группа № 24 РЦ–02 по программе профессионального обучения 

по профессии «КОНДИТЕР» 

с 25.03.24 – 29.03.24 

 

П
а
р

а
 

У
р

о
к

 

Время 

Дисциплина Ауд. 

Преподаватель 

2
5
.0

3
.2

4
 

п
о
н

ед
ел

ь
н

и
к

 

1 1 

16.00-16.45 

16.55-17.40 

Техническое оснащение и организация 

рабочего места 

Монахова Виктория Игоревна 

 
2 

2 3 

17.50-18.35 

18.45-19.30 

Техническое оснащение и организация 

рабочего места 

Монахова Виктория Игоревна 

 4 

2
6
.0

3
.2

4
 

в
т
о
р

н
и

к
 

1 1 

16.00-16.45 

16.55-17.40 

Техническое оснащение и организация 

рабочего места 

Монахова Виктория Игоревна 

 
2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Техническое оснащение и организация 

рабочего места 

Монахова Виктория Игоревна 

 

4 

2
7
.0

3
.2

4
 

ср
ед

а
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
2 

2 3 

17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
4 

2
8
.0

3
.2

4
 

ч
е
т
в

ер
г
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 4 

2
9
.0

3
.2

4
 

п
я

т
н

и
ц

а
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
4 

Министерство образования Новгородской области 

ОГА ПОУ «Новгородский торгово-технологический техникум» 

 

 РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ 

РЕСУРСНЫЙ ЦЕНТР 

Группа № № 24 РЦ–02 по программе профессионального обучения 

по профессии «КОНДИТЕР» 

с 01.04.24 – 05.04.24 

 

П
а
р

а
 

У
р

о
к

 

Время 

Дисциплина Ауд. 

Преподаватель 

0
1
.0

4
.2

4
 

п
о
н

ед
ел

ь
н

и
к

 

1 1 

16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
2 

2 3 

17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
4 

0
2
.0

4
.2

4
 

в
т
о
р

н
и

к
 

1 1 

16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

4 

0
3
.0

4
.2

4
 

ср
ед

а
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
2 

2 3 

17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
4 

0
4
.0

4
.2

4
 

ч
е
т
в

ер
г
 

1 1 

16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
4 

0
5

.0
4
.2

4
 

п
я

т
н

и
ц

а
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 
4 



Министерство образования Новгородской области 

ОГА ПОУ «Новгородский торгово-технологический техникум» 

 

 РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ 

РЕСУРСНЫЙ ЦЕНТР 

Группа № № 24 РЦ–02 по программе профессионального обучения 

по профессии «КОНДИТЕР» 

с 08.04.24 – 12.04.24 

 

П
а
р

а
 

У
р

о
к

 

Время 

Дисциплина Ауд. 

Преподаватель 

0
8
.0

4
.2

4
 

п
о
н

ед
ел

ь
н

и
к

 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

2 

2 3 

17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 
4 

0
9
.0

4
.2

4
 

в
т
о
р

н
и

к
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 
 

2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

4 

1
0
.0

4
.2

4
 

ср
ед

а
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 
 

2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 
4 

1
1
.0

4
.2

4
 

ч
е
т
в

ер
г
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 
 

2 

2 3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 
4 

1
2
.0

4
.2

4
 

п
я

т
н

и
ц

а
 

1 1 
16.00-16.45 

16.55-17.40 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 
 

2 

2 

 

3 
17.50-18.35 

18.45-19.30 

Технология приготовления хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 
4 

 

 

 

 

 

Министерство образования Новгородской области 

ОГА ПОУ «Новгородский торгово-технологический техникум» 

 

 РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ 

РЕСУРСНЫЙ ЦЕНТР 

Группа № № 24 РЦ–02 по программе профессионального обучения 

по профессии «КОНДИТЕР» 

с 15.04.24 – 19.04.24 

 

П
а
р

а
 

У
р

о
к

 

Время 

Дисциплина Ауд. 

Преподаватель 

1
5
.0

4
.2

4
 

п
о
н

ед
ел

ь
н

и
к

 1 1 16.00-16.45 

16.55-17.40 Учебная практика по 

приготовлению хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

2 

2 3 17.50-18.35 

18.45-19.30 4 

3 5 19.00-19.45 

19.45-20.30 6 

1
6
.0

4
.2

4
 

в
т
о
р

н
и

к
 

  

1 1 16.00-16.45 

16.55-17.40 Учебная практика по 

приготовлению хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

2 

2 3 17.50-18.35 

18.45-19.30 4 

3 5 19.00-19.45 

19.45-20.30 6 

1
7
.0

4
.2

4
 

ср
ед

а
 

1 1 16.00-16.45 

16.55-17.40 Учебная практика по 

приготовлению хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

2 

2 3 17.50-18.35 

18.45-19.30 4 

3 5 19.00-19.45 

19.45-20.30 6 

1
8
.0

4
.2

4
 

ч
е
т
в

ер
г
 

1 1 16.00-16.45 

16.55-17.40 Учебная практика по 

приготовлению хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

2 

2 3 17.50-18.35 

18.45-19.30 4 

3 5 19.00-19.45 

19.45-20.30 6 

1
9
.0

4
.2

4
 

п
я

т
н

и
ц

а
 

1 1 16.00-16.45 

16.55-17.40 Учебная практика по 

приготовлению хлебобулочных, 

мучных и кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

2 

2 3 17.50-18.35 

18.45-19.30 4 

3 5 19.00-19.45 

19.45-20.30 6 

 

 

 

 

 

 



Министерство образования Новгородской области 

ОГА ПОУ «Новгородский торгово-технологический техникум» 

 

 РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ 

РЕСУРСНЫЙ ЦЕНТР 

Группа № № 24 РЦ–02 по программе профессионального обучения 

по профессии «КОНДИТЕР» 

с 22.04.24 – 27.04.24 

 

П
а
р

а
 

У
р

о
к

 
Время 

Дисциплина Ауд. 

Преподаватель 

2
2
.0

4
.2

4
 

п
о
н

ед
ел

ь
н

и
к

 1 1 16.00-16.45 

16.55-17.40 Учебная практика по приготовлению 

хлебобулочных, мучных и 

кондитерских изделий 

Мухина Анна Ивановна 

 

2 

2 3 17.50-18.35 

18.45-19.30 4 

3 5 19.00-19.45 

19.45-20.30 6 

2
3
.0

4
.2

4
 

в
т
о
р

н
и

к
 

1 1 

Производственная практика  

2 

2 3 

4 

2
4
.0

4
.2

4
 

ср
ед

а
 

1 1 

Производственная практика  

2 

2 3 

4 

2
5
.0

4
.2

4
 

ч
е
т
в

ер
г
 

1 1 

Производственная практика  
2 

2 3 

4 

2
6
.0

4
.2

4
 

п
я

т
н

и
ц

а
 1 1 

Производственная практика  

2 

2 3 

4 

2
7
.0

4
.2

4
 

су
б
б
о
т
а
 

1 1 

Производственная практика  

2 

2 3 

4 

Министерство образования Новгородской области 

ОГА ПОУ «Новгородский торгово-технологический техникум» 

 

 РАСПИСАНИЕ ЗАНЯТИЙ 

РЕСУРСНЫЙ ЦЕНТР 

Группа № № 24 РЦ–02 по программе профессионального обучения 

по профессии «КОНДИТЕР» 

с 29.04.24 – 03.05.24 

 

П
а
р

а
 

У
р

о
к

 

Время 

Дисциплина Ауд. 

Преподаватель 

2
9
.0

4
.2

4
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о
н
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 1 

 

1 

 

ВЫХОДНОЙ ДЕНЬ!  

3
0
.0

4
.2

4
 

в
т
о
р

н
и

к
 

1 1 

ВЫХОДНОЙ ДЕНЬ!  

0
1
.0

5
.2

4
 

ср
ед

а
 

1 1 

ВЫХОДНОЙ ДЕНЬ!  

0
2
.0

5
.2

4
 

ч
е
т
в

ер
г
 1 1 

Производственная практика  
2 

2 3 

4 
0
3
.0

5
.2

4
 

п
я

т
н

и
ц

а
 1 1 

16:00  

КВАЛИФИКАЦИОННЫЙ ЭКЗАМЕН! 
 

2 

2 3 

4 

 

 


